
Château de Chorey (Chorey-lès-Beaune) 
 
 

2006 Beaune ‘sur les Grèves’ 1er – blanc - (88-91) 
 
2006 Bourgogne – blanc - 85 
 
2006 Meursault ‘ Les Pellans’ – blanc - 89 
 
2006 Pernand-Vergelesses – blanc - 88 
 
2006 Pernand-Vergelesses ‘Vieilles Vignes’ – blanc - (88-91) 
 
 
2006 Bourgogne : Un nez frais, fruité et expressif qui offre les notes de paille et melon et 
il mène une bouche ronde, délicieuse et bien énergique. Il est  facile avec un peu plus 
profond que d’autre vin de ce niveau d’appellation. 85/ à boire maintenant. 
 
2006 Pernand-Vergelesses : (25% fût neuf). Une trace subtil de bois, des arômes de fruit 
exotique notamment pleins mais frais qui complément la bouche qui est riche, plein et 
sucré et il culmine un final rond et minéral. Il est facile d’accès mais en plus il est 
profond. 88/ à boire maintenant ou plus tard 
 
2006 Pernand-Vergelesses - Vieilles Vignes : (il provient d’une parcelle des vignes plus 
de 35ans avec 20% de Chardonnay-Muscaté et vieilli dans 40% de fût neuf).  Un nez 
très frais et exotique marqué avec des arômes de litchi, noix, muscat et papaye avec une 
bouche légèrement grillée. Celle ci est très riche, pleine et généreuse et un peu végétal 
dans le bon sens du terme. La fin en bouche est sèche et persistante. Ce vin est original 
mais attirant. (88-91)/ à boire en 2010 ou plus 
 
 2006 Meursault ‘Les Pellans’ : (en 1999 et 2000, il provient d’un Meursault simplement 
générique ; vieilli dans 60% fût neuf).  Il a légèrement des notes de fruit exotique 
notamment pêche, poire et mangue avec un goût de fruit opulent et succulent qui 
possède un volume fin et une fin bouche excellente, délicieuse, bien équilibré et agrume. 
Il n’est pas tout à fait typique mais il est facile et élégant. 89/ à boire en 2009 ou plus 
 
2006 Beaune ‘Sur les Grèves’ : (vieilli dans 100% fût neuf de 600 litre). Un nez 
complètement différent. Il est plus floral que fruité et un peu boisé.  La bouche est 
détaillé, pure et possède une bonne minéralité. Il n’a pas d’extraits comme les vieilles 
vignes de Pernand mais il est notablement plus élégant. Un choix  qualitatif  quoique 
avec une personnalité différent. (88-91)/ à boire en 2010 ou plus.  
 
 
 
 


